APERITIU
Gilda de Sardina fumada, Escopinya i Verat - 8
Ostra al natural —7
Ostra amb granissat de Ceba “cop de puny” — 8
Ostra amb escuma de Fruita de la Passi¢ i granissat de Menta - 8
Trio dOstres - 22
Caviar Imperial 000 - 95
Foie marinat amb Anguila fumada - 11
Brioix de Mantega fumada amb Caviar - 16
Esfera cruixent de brandada de Bacalla i All Negre - 10

ENTRANTS
Pernil Ibéric de Gla i Pa amb Tomagquet™ 32
Llom de Tonyina vermella d Almadrava, Tomaquets secs, confitats i anisats — 31
Vieires, Mango, Ajf i Blat de Moro torrat — 32
Steak Tartar amb Patates fregides i Mantega de Café¢ de Parfs — 35
Ou Poché, Foie, Bolets de temporada i Tofona - 34
Carxofa confitada, crema dldiazabal i Pernil - 30

PRINCIPALS
Llenguado amb salsa Beurre Blanc i Caviar - 42
Llobarro a la brasa, Velouté i crema suau dErico —38
Rap a la brasa amb Gamba i salsa de Marisc - 40
Arros cremos de Marisc amb cruixent de Carabiner - 42
Pasta farcida de Llamantol amb Parmesa - 36
Filet de Vedella amb ‘Card’ i parmentier de Tofona - 44
Carré de Garrf de la Devesa Extremenya, Pera i aromatics- 46

RESERVES
+34 93 221 00 07
reservas@altamarbarcelona.com



