APERITIVO
Gilda de Sardina ahumada, Berberecho y Caballa - 9
Ostra al natural - 8
Ostra con crema de Avellanas, Lima y Caviar de Estragén - 9
Ostra con espumandoos de Maracuyd y granizado de Menta - 9
Trio de Ostras - 24
Caviar Imperial 000 -110
Foie marinado con Anguila ahumada - 13
Brioche de Mantequilla ahumada con Caviar - 16
Esfera crujiente de brandada de Bacalao y Ajo Negro - 10

ENTRANTES
Jamon Ibérico de Bellota y “Pan con Tomate™ 36
Lomo de Atin Rojo de Almadraba, Erizo de Mar y Caviar— 37
“Carabinero’a la brasa- 45
Steak Tartar con Patatas fritas y Mantequilla Café de Paris —38
Huevo Pocheé, Foie, Setas de temporada y Trufa - 36
Alcachofa confitada, crema Idiazabal y Jamon - 34

PRINCIPALES
Lenguado Beurre Blanc con Caviar - 46

Lubina a la brasa, Velouté y crema suave de Frizos — 44
Rape a baja temperatura, emulsion de Pilpil y “Botarga™ 45

Arroz cremoso de Ceps, Setas de temporada y Foie - 42

Pasta rellena de Bogavante con Parmesano - 40
Solomillo de Ternera con '‘Cardo’ y parmentier de Trufa - 46
Carré de Cabrito con Calabaza, salsa demi-glace y crema suave de Ciruela - 48

RESERVAS
+34 93 221 00 07
reservas@altamarbarcelona.com



